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TAVUK GUVEG

MALZEMELER:

2 yemek kasigi margarin
1 adet (800 gr) pilic
20-25 adet arpacik sogan
2 dis sarimsak

1 cay kasigi domates salgasi
4 adet yesil biber

2 adet orta boy domates
12-15 adet mantar

1 adet iri boy patlican

1 tutam tuz

1 tutam toz biber

2 yemek kasi§i su

YAPILISI:

Butln olarak alinan pilici kipler halinde kemiksiz olarak dograyin. Tencereye margarini koyduktan sonra kiip
halinde kesilmis pilici kavurun. Daha sonra sirasiyla arpacik sodani, sarimsagi, yesil biberi ve mantari da
ekleyerek beraber kavurun. Karigimin Gzerine domates salgasini ve az miktarda su ekleyerek pisirin. Yemegi tuz
ve biber ile tatlandinin. Tavugu glive¢ kabina aldiktan sonra yesil biber, domates ve kizarmig patlicani glivecin
Uzerine dizin ve firnlayin.
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