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TAVUK GUVEG

1 adet besili Tavuk

3 yemek kasigi Tereyagi

5 adet Yumurta

1 cay fincani rendelenmis Kasar
Hindistancevizi

Yarim litre Sat

1 su bardagi Un

3 su bardagdi Galeta Unu

2 su bardagi Kizartma Yagi
Tuz

Karabiber

Kekik

Tavugu yikayip temizledikten sonra bir tencereye koyun. Uzerini drtecek kadar su ilave edip orta hararette
pisirin. Soguyunca etlerini ayirarak ince ince dograyin. Unu bir kapta tereyagiyla hafifce kavurun.

Su yada et suyu ekleyip karistirin. koyulastiginda icine yumurta sarilariyla kasar peyniri rendesini ekleyin.
Kiyilmig tavuk etlerini bir kaba

koyup, bir fiske Hindistan cevizi ve karabiber serperek karistirin. Biraz pistikten sonra hafif yaglanmigs bir kap
icine alin. Karigimdan bir ceviz buyUkliginde parcalar alarak yuvarlayin ve galeta ununa bulayin. Bir kaba
kirdiginiz yumurtayi ¢atalla iyice ¢irpin. Galeta ununa buladiginiz tavuk etlerini yumurtaya batirdiktan sonra
yeniden galeta ununa bulayip tavada pembeleginceye kadar kizartin.

Kizarmig patates esliginde servis yapin.

ML® Briksellahanal Tavukgddsu icin tiklayin
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