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TAVUK GUVEG

Yarim paket Banvit Pili¢ Lokum
1 adet kapya biber

1 adet sogan

1 adet patates

1 ¢corba kasigi domates salgasi
1 cay bardagdi sicak su

1 adet kiigiik domates

4 corba kasigi tereyagi

1 cay kasigr kekik

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

2 dal taze kekik

Tavayi ocaga alin ve 2 ¢orba kagigi tereyagdi ekleyin. Yag kizmaya baglayinca tavaya kip kiip dogranmig pilig
lokumu ekleyin. Karistirarak her yeri esit miktarda renk alana kadar 15 dakika kavurun. Kavrulan lokumlari bir
tabaga alin.

Ayni tavaya 2 corba kagsidi tereyadi ekleyin ve yagi kizdirin. Kizan yaga kucgUk kipler halinde dogranmis kapya
biber, sodan ve patates ekleyip 15 dakika karigtirarak soteleyin. Sebzelere 1 ¢ay kasigi kekik, 1 ¢ay kasigi tuz,
1 cay kagigl karabiber ekleyin. 1 cay bardagi sicak su ile 1 ¢corba kasigi domates salgasini karistirin ve ocaktaki
sebzelerin Gzerine dokin. Bu sekilde sebzeler sosa bulasana kadar 3 dakika karistirarak pisirin.

Giiveg kabinin igini yaglayin ve lokum pargalarini tabana yayin. Uzerine sebzeli hargtan ekleyin ve Uzerini
aliminyum folyo ya da bir kapak ile kapatin. Giiveci 180 derece alt Ust firnda yarim saat pigirin.

2 dal taze kekik ve yogurt ile servis edebilirsiniz.

Not: Bu tarifi pilic gdégus kusbas! ya da bonfile gégis Urinimuz ile de hazirlayabilirsiniz.
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