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TAVUK GUVECI

4-6 kisilik Gerekli malzeme:
1 adet bitln pigsmis tavuk
3 adet havucg

3-4 adet kereviz sapi

1 adet sodan, 5-6 adet patates
1 su bardagi bezelye

2,5 su bardagdi tavuk suyu
2 ¢orba kasiJi un

3 corba kagsiJ! tereyagdi

3 kahve fincani krema
Rendelenmis muskat
Ekmek igin;

2,5 su bardagi un

1 tath kasigi kabartma tozu
3 ¢corba kagiJi tereyagdi

2,5 kahve fincani st

1 kliclk demet maydanoz,
tuz

1 yumurta sarisi

Tavugu pargalayip kemiklerini ayirin. Kiip dogranmig patates, dogranmis kereviz saplan ve bezelyeyi ilave edip
15 dakika kadar pisirin. Tavuk etlerini sebzelerin icinden alip kiiglk pargalara ayirin. Sebzelerin suyunu sizip
tavuk etlerine ekleyin.

Soganlari tereyaginda tzerine 2 ¢orba kasigi un serperek pembelestirin. 2,5 su bardagi tavuk suyunu ilave edip
koyulasincaya dek karistirarak pisirin. Krema, muskat, tuz ve biber ekleyip tavuklu karigimin tizerine ddkerek
harmanlayin.

Un, kabartma tozu ve tuzu bir kaba koyun. Ortasini havuz gibi agip minik dogranmig tereyagi, kiyilmig
maydanoz ve st ekleyip yogurun. Hamuru 1 parmak kaliniginda agip yuvarlak parcalar kesin. 1 porsiyonluk
glveglere tavuklu karigimi paylastirip birer hamur pargasi yerlegirin. Yumurta sarisi sirip énceden isitilmis 220
dereceye ayarli firinda 15 dakika, 180 derecede de 20-25 dakika daha pigirin ve servis yapin.

ML® Cipsli Baget icin tiklayin
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