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TAVUK GRATEN

Orta boy tavuk

2 adet havucg

2 adet patates
Mantar

2 fincan un

Kasar peynir rendesi
1 bardak st

125 gr. margarin
Kirmizibiber

Tavuk temizlendikten sonra iyice yikanir, havug ve sodan ilavesiyle birlikte haslanir, suyu stizlllr, soguduktan
sonra kiiglk parcalara ayrilir ve atese dayanikli, yaglanmig bir tencere icine konur. Bir baska kapta margarin
eritilirken, un katilarak bir siire karistirilir. Atesten kisa bir sire icin indirilerek bu karigima yavas yavas soguk st
yedirilir ve tekrar ates Uzerine alinir. Bu sosa. tuz. kirmizibiber ve rendelenmis kasar peynir eklenir. Kivama
geldiginde atesten alinarak, pargalanmig tavuk etlerinin tizerine, zar gibi kesilmis havug, patates ve mantar da
eklenmelidir. Uzerine sos dokilmis kap. kalan peynirin de ilavesiyle kizdiriimis firinda 25 dakika tutulduktan
sonra servis edilir.
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