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TAVUK OGRATEN

1 orta boy tavuk

1 patates

2 havucg

1 sogan

Karabiber, tuz

Sos igin:

1 bardak un

3 kasik margarin

4 bardak tavuk suyu
2 yumurta

100 gr. kasar peyniri

Tavugu titsdleyip yikadiktan sonra soymus oldugunuz patates, havug ve soganlarla birlikte 2 litre suda tuz ve
karabiberini koyup 1 saat haslayin. Pistikten sonra suyunu bir kaba alip, tavugun derisini ve kemiklerini ¢ikartin.
Geriye kalan tavuk etlerini ufalayin. Haglanmig patates ve havuglari da kiigtk kipler halinde kesin. Ufalanmig
tavuk etleriyle sebzeleri karistirip, firina dayanikli bir kaba yerlestirin. Ote yandan Piyale unu yadda sarartin.
Ayirmis oldugunuz tavuk suyundan 3 bardagini yavas yavas bu una ekleyin ve surekli karistinin. Elde ettiginiz
baddasik bulamag kaynadiktan sonra 2 yumurtanin sarisini ve gerekiyorsa biraz tuz ve karabiber koyup bir
tasim daha kaynatin. Bu sosu ltavuk etlerinin Gzerine ddkin rendelenmis kasar peyniri de serptikten sonra firina
sUrin. Tavuk etleri dnceden pismis oldugu icin peynirler kizarinca ¢ikartip servis yapabilirsiniz.
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