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TAVUK GRATEN

1 adet tavuk

2 corba kagigI margarin
4 corba kagigi un
Yeterince siit

Tuz

Karabiber

Kori

Pulbiber

Tavugu haglayin ve kemikleri tamamen ayirin. Didiklenmis tavu@a tuz, karabiber, pul biber ve kériyi ekleyerek
karistirin. Borcama yerlegtirin. Daha sonra ayri bir kapta margarini eritin.

Unu bu yagda kavurun. Kavrulan unun (zerine boza kivamina gelene kadar_

sut ilave edin.. Hazirlanan besamel sosu didilmig tavuk lzerine iyice yayin. Ustl kapanacak sekilde kasar
rendesi ilave edin. Pul biber serpin ve firina verin. Kagar eriyip Ustl kizarana dek pisirin. Borek seklinde keserek
servis yapin.

Fotograf "gll" tarafindan génderildi. 09.02.2024
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