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TAVUK GOGUSLU HAMBURGER

4 su bardagi un

yarim paket yasmaya

1 su bardag st

yarim ¢ay bardagi siviyag

1 corba kasigi seker

1 tath kasidi tuz

1 cay bardagi su

Koftesi igin:

1 demet maydonoz

2 bitdn tavuk goysi

1 tane yumurta

1 tane sogan

Tuz

Karabiber

Uzerine; 1 tane yumurta sarisi
Arasi i¢in patlican sosu
Domates sosu karigik yesilik

Hamur malzemeleri karigtirilir ve iyice yogurulur mayalanmaya birakilir mayalaninca ki¢uk toplar koparilarak
toplar yapilir toplarin Gstiinde bastirilir ve Gzerine yumurta sarisi ve susam dokdltr firna 180 derecede atilir
koftesinin harci igin tavuk géysunu ve maydanozu kiyma makinesinden gegirilir kiyma haline getirilir icine 1
yumurta kirilir 1 tane sodan dogranilir tuz karabiber galete unu eklenir iyice yodurulur kdfteler daha sonra kizgin
yagda kizartilarak pigirdiler firndan ¢ikan hamburgerler Ustiinden yuvarlak sekilde kesilir Ustline patlican sosu
ile yapilmig domates suyu konulur onun Ustiine kéfteler onun Ustline domates maydonoz konularak kapagi
kapatilir.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 21.06.2023
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