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TAVUK GOGSU

1 litre st

1 su bardag seker
1 su bardagi un
100 gram margarin
1 adet tavuk gégsi
5-6 adet karanfil
Bir miktar tarcin

Oncelikle tavuk gdgsiinii bol su doldurulmus bir tencerede kapagi kapali olarak karanfil ilavesi ile iyice haglayin.
Hasladiginiz tavuk gégsuna elinizle lif lif ayinn. Soduk suyun i¢ine atip, sikarak ¢ikarin. Bu islemi 3 defa
tekrarlayin. Bir tencerenin igine unu koyup, yagsiz olarak hafif¢ce kavurun. Sitl ve sekeri ekleyip karistirarak géz
g6z oluncaya kadar pisirin. Tencereye daha 6nceden hazirladiginiz tavuk gégsuni ve margarini ilave edip, tahta
kasikla karigtirarak pisirin. Tencereyi atesten indirip, mikserle ¢irpin ve bir tepsiye ayni kalinlikta dékun. Tatlyi
bir gece beklettikten sonra dilimleyin. Targin serpip servis yapin.
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