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TAVUK GOGSU

1 Paket Sana Hamurisi
1 Litre sht

2 Su Bardagi toz seker
1 Adet damla sakizi

3 Yemek Kagidi un

Orta boy tencereye nigasta, un, toz seker ve damla sakizi konur (damla sakizi olmasada olur) tzerine sut eklenir
ve ateste karigtinilir, (karistirmaya surekli olarak devam edilir)Kati kivama gelene kadar karistirilir daha sonra
yag atilir,sit kaynadiktan sonra atesten alinir ve blender veya mixer ile karnstirilir(10-15 dakika) tath konulacak
tepsi isitilir. Tavuk gégsu, tepsiye dokulir soguduktan sonra buzdolabina atilir 4-5 saat sonra servis yapilir
istege bagl Gzerine targinda konulabilir.
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