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TAVUK GOGSU

1/2 paket margarin

11t st

3 fincan un

3 fincan seker

1 paket vanilya

1 adet damla sakizi veya falim sade sakiz

Margarini tencereye koyup eritmeye baslayin. Margarin eridikten sonra un katin ve bir miiddet karistirarak
kavurun. Sekeri ekleyin ve karistirmaya devam edin. Siitii yavas yavas ekleyin, sakizi igine atin ve karistirmaya
ara vermeden devam edin. Tavuk gégsu kaynamaya ve koyulagsmaya baslayinca vanilyay! ilave edin ve bir
middet sonra tencereyi ocaktan alin. Tavuk gégstiniin sogumasi igin yarim saat bekleyin. Goriiniminin
guzellesmesi agisindan mikserle ¢irpin. Sonra tepsi seklinde bir kaba alin, dolapta yeteri kadar soguduktan
sonra dilimleyerek servise hazir hale getirin.

Fotograf "saka" tarafindan génderildi. 13.02.2019
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