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TAVUKGOGSU

Cemaliye Tuter

1,5 It. st (8 su bardagdi)
1,5 su bardagi tozseker
1 su bardag pirin¢ unu
1 kahve fincani nisasta
1/2 adet tavukgdgsu
1 yemek kasigi targin

1 Yarnim tavuk gédsin0 temizledikten sonra haglanmasi igin atese koyunuz.

2 Tavuk g6gsund, didikleyerek ince ince liflere ayirin. 1 bardak soguk suyun i¢ine birakin ve avucunuzun iginde
ovusturun.

3 Sut, seker, piring unu ve nisastayi bir tencereye koyup tahta kasikla karigtirarak kaynatin. Liflenen
tavukgddsini de katip iyice ezerek muhallebiye yedirin. Karigtirmayi strdirerek 15-20 dakika pisirin.

4 Tavukgdgsinu, bir servis tabadina bosaltin; Gzerine targin ekin ve soguduktan sonra servis yapin. Ya da bir
tepsiye ddkup donduktan sonra, resimde géruldidu gibi, kesip rulo bigiminde sarin.
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