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TAVUKGOGSU

1 adet besili tavuk
2 kilo st

300 gram piring unu
1 kilo seker

Biraz gul suyu

Biraz tarcin

Evveld, tavugu baslamali. Beyaz gégdus etlerini cikarmali ve ditmelidir. Kokuyu gidermek icin de bol sudan
gecirmelidir.

Diger taraftan, kaynamakta olan sttten bir miktar alip baska bir kapta ocakta bu gégus etlerini iyice ezmelidir.
Piring ununu da ayri bir kapta yine sitle bulamag yapmalidir. Sonra, piring ununu azar azar sute dékerek
karistirmak ve yedirmelidir.

Gogus ezmesini de katmah, sekerini ilave etmeli ve gil suyunu da serperek kuvvetli tahta kagikla girparak
pisirmeli.

Kivami gelince, atesten indirmeli. Sakiz gibi uzanan elyaf hasil oluncaya kadar dévmelidir. Sonra, blytk
tabaklara kurtarmaldir.

Bicakla porsiyonlar kesilerek bdlinmelidir ve Gzerlerine dévilmds targin serpilerek agiz tadiyle yenilir.
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