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TAVUK GOGSU

1 tavuk

5 su bardagi sit

2 su bardagi toz seker

9 corba kasiJ! piring unu

Tavuk temizlenir atese konur. Yari pismis durumda atesten alinir, g6gsu ¢ikartilir, temiz ve sert bir yere konur,
merdane ile gdgsu ezilir. Ovalanir, soguk su igine konup el ile didikienir, sinirleri ¢ikarilir. Muhallebi pisirilir, tavuk
g6gsu sudan cikarilip sikilir, bir kap igcine konur, muhalebiden bir kepge tavuk gddsi katilarak kepgenin tersiyle
tavuk gogsu ezilir. Bdylelikle muhallebi, tavuk gédsu ile karigtinilir. Tabaklara dagitilir, soguduktan sonra tzeri
sUslenir.
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