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TAVUK GOGSU

MALZEMESI

1 Adet tavuk

6 Su bardagi sut (1,5 Kg.)
1,5 Su bardagi toz seker
1 Paket tarcin

1 Su bardag piring unu

YAPILISI

1 Pirin¢ ununu bir gukur kapta 2 bardak satle islatiniz.

2 4 bardak sutle 1,5 bardak sekeri ateste kaynatiniz.

3 Islatilmis piring unundan 4 kasik ayirarak kalanini kaynar sekerli siite ilave ediniz ve karigtirarak pisiriniz.

4 Daha evvel temizlenerek haslanmis tavugun beyaz gégusu etlerini ayiriniz. Beyaz etleri lif lif didikliyerek iplik
gibi dagitiniz.

5 Ayrilan 4 kasik sOtlh piring ununa, 2 kepge tavuk suyu ve didiklenmis tavuk etlerini ilave ediniz.

6 Kepcenin tersi ile déve déve pisiriniz.

7 D6gme isi devam ederken evvelce pisirilen muhallebiyi yavas yavas ilave ediniz ve koyulasana kadar pigiriniz.
8 Atesten aldiktan sonra, yayvan bir tabaga veya tepsiye dékinuz.

9 Soguduktan sonra keserek ve Uzerine targin serperek ikram ediniz.
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