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TAVUK GOGSU

MALZEMELER

8 kisilik

8 yemek kasi@i pirin¢ unu

250 gr toz seker

4 tath kasigi targin

1 adet tavuk g6gus eti (kemiksiz)
1 It sit

HAZIRLANISI

Tavuk gdgsunu iyice haslayin ve sogumaya birakin. Didikleyin sonra da pargalari mikserde pure haline getirin.
Piring unu ve sekeri bir tencereye koyun. Azar azar st ekleyin. yumurta ¢irpma teliyle strekli karistirin. Orta
ateste surekli kanstirarak kaynatin. Kaynayan site tavuk plresini katin ve 45 dakika kadar karistirarak pisirin.
Yiksek kenarli bir dérgen kaba d6kin, sogumaya birakin. Soguk suya batirdiginiz keskin bir bicakla kiigik
kareler seklinde kesin, targin serpip servis yapin.
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