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TAVUK GOGSU

MALZEMELER

1 paket margarin

1 su bardagi un

1 paket vanilya

1 su bardag seker

4 su bardag st
Sosu igin:

1 paket margarin

1 adet yumurta

3 adet yemek kasigi kakao
4 yemek kasig seker

HAZIRLANISI

Margarin ile unu hafifce kavururken sutl, vanilyayi, sekeri ekleyip muhallebi oluncaya dek pisirin. llikken mikser
ile 10 dakika ¢irpin, kare bir kaba bosaltin. Sosu igin: margarini eritin, icine kakaoyu, sekeri koyarak 3 dakika
gevirin. llikken igine 1 yumurta koyun ve hizli bir gekilde girpin, sogumaya yakin dnceki yapilan muhallebinin
Uzerine yayin. 24 saat buzdolabinda bekletin. daha sonra kareler halinde keserek servis yapin. Istege bagl
olarak Uzerine hindistancevizi serpilebilir.
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