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TAVUK GOGSU

MALZEME:

1 adet tavuk

8 bardak sit

3 bardak seker

250 gram piring unu
targin

HAZIRLANISI:

Piring unu bir kap iginde Ug bardak sutle islatilir bir kenara birakilir. Kalan bes bardak sit bir bir tencereye konur
U¢ bardak sekerle atese oturtulur. Kaynatilir bir kenarda duran islatiimig piring unundan 3-4 kasiklik kismi
birakilir, geri kalani kaynamakta olan sitiin i¢ine dékulir bir muhallebi yapilir. Daha evvel temizlenip yikanan
tavuk da haglanmis olmalidir. Haglanmig tavugun g6gus etleri alinir lif lif didiklenir iplik gibi dagitilir. Kalmig olan
3-4 kasiklik pirin¢ unu bir tencereye konur i¢ine de haslanmis tavugun suyundan iki kepce ilave edilir, gégus
etleri de igine konur. Kepgenin tersi ile dévile dévile pisirilir. Dévme igine devam edilirken, daha evvel
hazirlanmig olan muhallebi bu tencereye yavas yavas dokdltr. Ne kadar iyi d6vilirse tavuk gégsu o kadar iyi
olur. Koyulaginca yayvan bir tabaga veya tepsiye dokullr. Soguyunca Uzerine targin serpilerek ikram edilir.
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