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TAVUK GOGSU

1 litre st

1 su bardagi toz seker

1 adet tavuk gégsi

1 yemek kasigi tereyagi

1 cay kasigi vanilya 6z0tu

Yarim su barda@ dévilmus findik veya fistik (istege bagl)
Targin (servis icin, istege bagl)

Genis bir tencereye siitl ve toz sekeri alin. Orta ateste, strekli karistirarak sekeri eritin ve siti isitin. Kaynama
noktasina gelinceye kadar isitin.

Kaynama noktasina gelen siitlin igine yavasca tavuk gégsuini ekleyin. Strekli karistirarak topaklanmamasini
saglayin ve koyu bir kivam alana kadar pisirin. (Yaklasik 10-15 dakika)

Tereyadi ve vanilya 6zUtlnu ekleyin, karstirarak eritin ve tatl kivamini alana kadar pisirmeye devam edin.
Pigen tavuk g6gsu tatlisini ocaktan alin ve bir stizgeg¢ yardimiyla pirtizsiiz bir kivam almasi igin stzln.

Tathyi servis yapacaginiz kuplara veya kaselere paylastirin. Uzerini streg film ile kaplayarak oda sicaklijinda
sogumasini saglayin. Daha sonra buzdolabinda en az 2-3 saat dinlendirin.

Tath soguduktan sonra Gzerini dévilmus findik veya fistik ile stsleyin. Istege bagl olarak targin serperek servis
yapabilirsiniz.
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