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TAVUKGOGSU

Tugrul Savkay

1 adet tavuk (temizlenmis) 1 kg.&apos;lik
1 It. st (4 su bardagi)

250 gr. piring unu (1+1/4 su bardag)

350 gr. tozseker

1 ¢corba kasigi targin

Tavugu yikayip, tencereye koyun. Uzerini agsacak kadar su icinde, atese oturtun. Eti iyice yumusayincaya kadar
haslayin. Slzdurerek sudan alip, yalnizca gégus etini ayirin. Tel gibi ince ince didip, havanda dévin.

SOtu bir tagim kaynatin. Pirin¢ ununu biraz su ile sulandirip, i¢ine sicak sttten katin. Sulanmis piring ununu
kaynayan sUte katip, karistirin. Didiklenmis tavuk etini ve sekeri de tencereye koyun. Tavugun gégus eti eriyip
sakiz gibi oluncaya kadar déve déve karigtirarak pisirin.

Pisen tavukgdgsunu tabaklara aktarip, Uzerine targin serperek servis yapin.
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