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TAVUK GOGSU TATLISI

Yarim tavuk gégsu

1 litre st

3 yemek kagigI misir nisastasi
3 yemek kasigi pirin¢ unu

6 yemek kasigi toz seker

1 parca damla sakizi

1 yemek kasigi tereyagi

Tavugu Uzerini gegecek kadar suda iyice pisene kadar haglayin.

Pisen tavuk gégsunu lif lif ayirp bir kevgire aktarin ve durulayin.

Ardindan temiz suya koyup tavuk tadini ve kokusunu kaybedene kadar suda bekletin. Arada suyu degistirin.
Kokusu ¢ikan tavuklari stizip sularini sikin.

Suti tencereye alin, tavuklari siite ekleyin.

Sutl 10 dakika kadar kaynatin.

Bu esnada nigasta ve piring ununu ayri bir kasede karistirin.

Icine kaynayan sltten biraz ekleyip nisastayi agin ve tencereye ilave edin.

Topaklanmamasi igin slrekli karistirarak koyulasana kadar pisirin.

Ardindan igine sekeri ve damla sakizini ilave edip tahta kagikla eze eze pisirmeye devam edin.

Tathniz macun kivamina geldiginde tencereyi ocaktan alip igine tereyagini ekleyin.

Tereyagi eridiginde hafifge islattiginiz cam bir tepsiye déktiginiz tatlinizi sogumasi i¢in buzdolabina kaldirin.
Kare kare dilimleyip tath tabaklarina aldiktan sonra Gzerine tarcin serperek ya da dondurma ile servis
edebilirsiniz.
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