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TAVUK GOGSU

125 gram margarin
3-4 kahve fincani un
4.5 su bardagi sit

1.5 ¢ay bardagi seker
1 yemek kagigi nisasta
1 paket vanilya

Siyah petibdr bisklvi

Genis bir tencerede unu ve yagi kavurun.

Rengi hafif pembelestikten sonra Gzerine siit, seker, nigasta ve elenmig unu ekleyin.

lyice karigtirarak karigimi pisirin.

Katilasan muhallebiyi ocaktan alin.

Ocaktan alinan karigima vanilyayi ekleyin ve son kez karigtirin.

Sunum tepsisinin altina ezilmis siyah petibdr serpin. Ardindan tavuk gégsini sunum tepsisine alin ve oda
sicakliginda sogumaya birakin.

Ik sicad! ¢ikan tatlyr buzdolabina atin ve birka¢ saat sogumaya birakin.

Soguyan tavuk g6gsini dilimleyin ve (izerine petibdr serperek servis edin.
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