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TAVUK GOGSU

1 su bardagi un ve nisasta karisimi
1 su bardag seker

4 su bardag st

50 gr margarin

1 paket vanilya

Gikolata sosu igin:

1 kasik un

3 kaglk kakao

1 cay bardad seker

1 su bardag st

Derin bir tencereye un seker nisasta ve st alip ¢irpma teliyle ¢irptiktan sonra tenceremizi atese alip orta ateste
sUrekli ¢irparak koyulagana kadar pisiriyoruz.

Atesten alip margarini ve vanilyayi ilave edip sogumaya birakiyoruz.

Ayri bir tencereye sos malzemelerimizi alip ¢irpyoruz ve orta ateste 2-3 dakika pisiriyoruz ve atesten alip
¢irparak sogutuyoruz.

Ote yandan soguyan muhallebimizi blender ile iyice ¢irpiyoruz

Kare veya dikddrtgen borcami islatip muhallebimizi borcama bosaltip Gzerini spatula ile dizliyoruz.

Soguyan ¢ikolata sosumuzu da muhallebimizin Gizerine dokip buzdolabinda yarim saat dinlendirdikten sonra
dilimleyerek servis yapiyoruz.
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