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TAVUK GARNITURLU CITIR BOREK

3ADET YUFKA o
YARIM KiLO KEMIKSIZ TAVUK GOGSU
YARIM SU BARDAGI BEZELYE

2 ADET HAVUG

2 ADET PATATES _

2 YEMEK KASIGI MARGARIN

1 GAY BARDAGI GALETA UNU
1TUTAMTUZ

1 TUTAM KARABIBER

1 TUTAMNANE _
1 GAY BARDAGI ERITILMiS MARGARIN
1 CAY BARDAGI SIVIYAG

YARIM CAY BARDAGI SU

Tavugdu haglayin ve sogudugu zaman ince sekilde didikleyin.

Patates ve havucu kig¢Uk kip sekilde dograyin ve haslayin.

Tencerede yag eritin. Sirayla didilmis tavuklari, patates ve havuglari, bezelyeyi ilave edip kavurun.
Yufkanin arasina siriilecek malzemeyi (eritilmig sanayag,siviyag ve su) bir kapta karigtirin.
Yufkalar tezgaha serin. Uzerine fir¢a ile karigimdan sirin.

Yufkayi ikiye katlayin. 6 esit parcaya G¢gen kesin.

Tavuklu hargtan paylagtirip sigara boregi gibi sarin.

Uzerine yag karisimindan surlp galeta unu serpin.

180 derece firinda kizarana kadar pisirin.
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