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TAVUK FAJITA

https://www.cumhuriyet.com.tr

500 gram tavuk g6gsu (ince dilimlenmig)

2 yemek kagsidi sizma zeytinyagi

1 blyUk sogan (ince dilimlenmis)

2 renkli biber (kirmizi ve yesil, ince dilimlenmig)
1 blyUk domates (dilimlenmis)

2 dis sarimsak (ezilmis)

2 yemek kagsidi taze limon suyu

1 yemek kasidi taco baharati veya fajita baharat
Tuz ve karabiber (damak zevkinize goére)

Taze kignis veya maydanoz (servis i¢in)
Ekmekler:

6-8 adet tortilla

Servis igin:

Guacamole

Yogurt veya eksi krema

Rende peynir

Lime dilimleri

Tavayi orta ateste Isitin ve igine zeytinyagini ekleyin.

Dilimlenmis tavuk gégsunu tavaya ekleyin ve renk degistirinceye kadar pisirin.

Tavuklar tavadan alin ve kenara alin. Ayni tavaya sogan ve biberleri ekleyin. Yaklasik 5-7 dakika veya sebzeler
yumusayana kadar pigirin.

Sebzelerin tizerine domates dilimlerini ve ezilmis sarimsagi ekleyin. Birkag dakika daha pisirin.

Tavuklari tavaya geri ekleyin. Limon suyunu ve taco veya fajita baharatini ekleyin. Tuz ve karabiberle tatlandirin.
lyice karigtirin ve birkag dakika daha pisirin.

Servis yapmadan dnce taze kisnis veya maydanoz ile sisleyin.

Tortillalari 1sitin ve sicak tavuk fajita karigimini tortillalarin igine koyun.

Uzerine guacamole, yodurt veya eksi krema, rendelenmis peynir ve lime dilimleri ile servis yapin.
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