@
%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

https://www.karaca.com

500 gr tavuk gégsu dilimlenmis
1 adet kirmizi biber dilimlenmis
1 adet sari biber dilimlenmis

1 adet yesil biber dilimlenmig

1 adet blyUk boy sodan dilimlenmig
2 dis sarimsak ezilmis

2 yemek kagsidi sivi yag

1 tath kasidi toz kignis

1 tath kasidi toz kirmizi biber

1 tath kasidi toz kimyon

Tuz

Karabiber

2 yemek kagi@i limon suyu

8 adet tortilla ekmegi

TAVUK FAJITA

Tavuk gégsunu, biberleri, sogani, sarimsagi, sivi yagi, baharatlari, tuzu, karabiberi ve limon suyunu biyuk bir
kapta karistinin. Bu karigimi en az 15 dakika ile 1 saat boyunca buzdolabinda dinlendirin.

Bir tavayi orta ateste i1sitin. Marine edilmis tavuk karisimini tavaya ekleyin ve tavada yaklasik 8-10 dakika kadar
pisirin. Tavuk tamamen pisene kadar karigtirin.

Sicak tavuk karigimini tortilla ekmeginin Gizerine yerlestirin ve dilerseniz taze yesillikler, salsa sosu ve ekstra

limon dilimleri ile servis yapin.
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