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TAVUKLU FAJITA

1,5 yemek kagsidi sizma zeytinyagi
2 limonun suyu

2 cay kasig kimyon

Yarim ¢ay kagsigi kirmizibiber

1 kilo kemiksiz derisiz tavuk gégsu
Karabiber

Ince dilimlenmig 2 dolmalik biber
Ince dilimlenmig 1 biyUk sogan
Tuz

Servis igin tortilla

Tavuklu fajita tarifi aksam meniiniizii renklendirecek. Once bilyiik bir kapta yarim su bardagi sivi yag, limon
suyu, kimyon ve kirmizi pul biberi karigtirin.

Tavugdu tuz ve karabiberle tatlandirin, ardindan diger kargima bulayin.

Buzdolabinda en az 30 dakika en fazla 2 saat marine edin.

Pisirmeye hazir oldugunda, kalan yemek kasidi yadi orta ateste blyuk bir tavada isitin.

Tavugdu ekleyin ve rengi degisene kadar pisirin. 10 dakika dinlendirdikten sonra seritler halinde dilimleyin.
Biber ve sogani tavaya ekleyin ve yumusayana kadar 5 dakika pisirin. Tavuklari ekleyin ve karistirin. Tortilla ile
servis yapin.
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