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TAVUKLU FAJITA

https://www. h.com.tr
500 gr tavuk gégsu
2 yesil biber

2 kirmizi kapya biber

2 kirmizi sogan

3 yemek kagig chili sos
Tortilla ekmegi
Rendelenmis kasar peyniri
Kirmizibiber

Karabiber

Kimyon

Tuz

Tavuklari julyen sekilde dograyin ve tavada suyunu salip ¢ekene kadar pisirin.

Bagka bir tavada ince dogranmig sogan ve julyen dogranmig biberleri zeytinyaginda kavurun.
Sebzelerin Uizerine tavugu ekleyin. Baharati ve tuzu ekleyip iyice karistirin.

Son olarak chili sosu dékiin ve sebzeleri ezmeden son bir kez daha karistirin.

Tortilla ekmeklerinin arasina tavugu koyun, tizerine kasar rendeleyin.
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