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TAVUK FAJITA

600 gram tavuk gégsu
1 dolmalik sari biber

1 dolmalik kirmizi biber
4 adet sivri biber

1 adet kuru sogan

2 dis sarimsak

1 yemek kasigi nar eksisi
Siviyag

Toz kirmizi biber
Kimyon

Karabiber

Tuz

Tavuk gdgsu jllyen biciminde dogranir, bir tavaya alinir, biraz kavulur, zerine 3-4 yemek kasigi sivi yag
konarak, tavuk etleri pembelesinceye kadar kavrulmaya devam edilir, toz kirmizi biber, kimyon, tuz, karabiber
ve yarim ¢ay bardagi su eklenir, karistirilir.

Butln biberlerin gekirdekleri ¢ikartilarak julyen bigiminde dogranir, sogan da ¢ubuk gubuk dogranir.

Ayri bir tavaya soganlar ve biberler konur, tGzerine 2-3 kasik sivi yag eklenir, bir slire beraber sotelenir.
Sotelenen soganlar ve biberler, diger tavadaki tavuklarin tizerine eklenir, izerine sarimsak rendesi ve nar eksisi
eklenerek biraz daha kavrulur, sicak servis yapllir.
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