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TAVUK EZME CORBASI

Malzemesi:

1 adet pili¢

4 corba kasigl sadeyag veya kahvaltilik margarin yagi
2 kahve fincani piring unu

10 su bardagi tavuk suyu

1 adet francala

50 gram kasarpeyniri

2 cay kasigi tuz.

Pili¢ yikanir, bir tencereye konulur, icine 10 bardak su konarak kaynatilir, bir kaynama alir almaz, Gstiindeki
képuga alinir ve bu sekilde bir buguk saat kadar pisirilir. Pigen pili¢ atesten indirilir, sudan ¢ikarilip kemikleri
ayrilir. Etleri makineden ¢ekilir, yag ile piring unu, bir tencerede, bir dakika kadar kavrulur, azar azar tavuk suyu
ilave edilerek bir tel ile karigtinilir. Bir iki kaynama alir almaz ¢orba atesten indirilir. Makineden ¢ekilen tavuk eti
corbaya ilave edilir. Francala ufak ufak kesilir, bir tepsiye yayilir, Gizerine rende edilmis kasarpeyniri serpigtirilir.
Finnda 10 dakika kurutulur. Corba ile beraber servis yapilir.
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