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FIRINDA TAVUKLU PATLICAN KEBABI

1 adet tavuk

4 adet patlican

2 adet sivribiber

2 adet domates

1 adet kuru sogan

1 adet patates

2-3 dig sarimsak

2 yemek kagsidi margarin
1 yemek kagigi salca
Kizartmak icin siviyag

1 tath kasidi kekik, karabiber, pulbiber
1 tath kasigi tuz

Soganlari ince ince dograyin.

Tavuklar ki¢uk parcalar haline getirin.

Bir tencerede sodanlari kavurun ardindan tavuk parcalarinida tencereye ekleyin ve pigirin.
Dogradiginiz patlican, biber ve patatesleri bol siviyagda kizartin.

Finn tepsisine dnce tavuk etlerini daha sonrada kizarttiginiz sebzeleri sirasiyla dizin, aralarina findik
buyudkliginde sana margarinleri koyun.

Domatesleri rendeleyin ve karabiber, kekik, tuz ilave edip pisirin.

Domates sosunu tepsiye dokin.

200 C firnda izeri kizarincaya kadar pisirin.
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