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TAVUK ETLI NOHUT CORBASI

Malzeme:

1 su barda@i Bizim Mutfak Nohut
1 adet orta boy sogan

1 dis sarimsak

1 adet ufak boy havug

1 adet karanfil

40 gram Teremyag

1 tath kasidi Pulbiber

1 ¢corba kasigi Bizim Mutfak Un

1 adet pilic gdgus eti

1 tath kasidi Bizim Mutfak Lezzet Tuzu
Yeteri kadar Karabiber

Nohutlar bir gin dnceden soduk su ile 1slatin. Ertesi gin karanfil, Lezzet Tuzu ilave edilmig tavuk eti ile bol suda
haslayin. Suyunu siiziip daha sonra ¢orba yapiminda kullanmak Gzere ayirin. Tavuk etini didikleyin. Bir
tencerede minik kiip seklinde dogranmis sogan, kiyilmis sarimsak, dogranmis havucu ve unu kavurun.. 5
bardak kadar kaynar tavuk suyu ekleyin. Birkag tasim kaynatip blenderde putlrsiz bir kivam elde edene dek
karistinin. Yemegi tekrar ocagin tizerine alin ve bir tagim daha kaynatip didiklenmis tavuk eti, tuz ve karabiber
ekleyin. 5 dakika daha kaynatin. En son Teremyagd'l kii¢Uk bir tavada eritip pul biberi hafifce kavurun. Gorbayi
servis tabaklarina paylastirin. Teremyag'da kavrulmus pulbiber ile sicak servis yapin.
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