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TAVUKLU CEVIZ GORBASI

1 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kasigi aycicek yagi

1 sogan

1 su bardag iri gekilmis ceviz ici
300 gram kemiksiz tavuk budu
1,5 yemek kagidi un

4 su bardagi su

2-3 dal maydanoz

Tuz

Karabiber

Tereyadi ve Aygicek yagini tencerede 1sitin. Yemeklik dogradiiniz sogani ekleyip kavurun.

Sogan yumusayinca cevizi ilave edin.

2-3 dakika sonra tavla zari blyukliginde dogradiginiz tavuk etlerini ilave edin.

Tavuk etleri pismeye yaklasirken unu ilave edip karistirin ardinda su,tuz ve karabiberi ilave ederek karistirarak
pisirin

Kaynamaya baglayinca tencerenin kapagini kapatip kisik ateste pigirin.

Pistikten sonra Uizerine tereyadinda kizdirilmis biber dokdilerek servis edilir.
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