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TAVUK DURUM

https://cook.com.tr

Domates 2 Adet

Yogurt 4 Yemek Kasigi
Cheddar Peyniri 4 Dilim
Kivircik Marul 3 Yaprak
Tavuk Goégus 2 Dilim
Hardal 1 Yemek Kasig
Taze Sogan 1 Dal
Dariim Ekmegi 4 Yaprak

Tavuklar ince dogradiktan sonra bir tavada kisik ateste kavurup pisirin. Bir kabin i¢ine yogurt, hardal, ince
dogranmis taze sogan, kup seklinde kesilmis domatesleri ve peyniri koyup, karistirin. Her bir dirim ekmeginin
ustline dnce seritler halinde kestiginiz kivircik veya marul yapraklarini sonra hazirladiginiz yogurtlu karigimi
koyun. Tavada pisirdiginiz tavuklar da yerlestirdikten sonra rulo seklinde sarin. Tavuk dirimleriniz servise
hazir.
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