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TAVUK DURUM

1 tane buyik boy sodan

2 adet tavuk bonfile

3 dig sarimsak

1 adet kirmizi biber

1 tath kasidi kekik

1 cay kasigi tuz

Y2 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi toz kirmizi biber
4 adet lavas

5 yemek kagsidi sivi yag

Sogani yemeklik seklinde dograyin.

Sarimsaklari ve tavuklari kiiglk pargalar halinde kesin.

Kirmizi biberi uzun ve ince sekilde dograyin

Yagimizi kizdirin ve soganlari tavada kavurun.

Soganlar hafif yumusayinca sarimsaklari ve biberleri ekleyin.

Biberler yumusayinca yagin geri kalan kismini ekleyin 1 dakika kadar isinmasini bekleyip tavuklari da tzerine
ekleyin.

Tavuklarimiz ki¢ik dogranmis oldugundan dolayi hizlica pisecektir.

Yiksek ateste dondlrerek 6 dakika boyunca pisirin.

Baharatlari ekletin ve tavuklar 2 dakika daha sote ettikten sonra ocaktan alin.

Lavas ekmeklerini yagsiz bir tava da kisik ateste hafif bir sekilde 1sitin ve hazirladiginiz tavuk harcini igine koyup
ekmeklerinizi dirimleyin.
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