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4 adet tavuk gogsi

4 yaprak kivircik salata
4 adet taze yesil sogan
2 adet orta boy domates
3 yemek kasigi kiyilmis maydanoz
2 yemek kasi§i tereyagi
1 cay kasigdi pul biber

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

Hamuru icin:

4 su bardagi un

2 yemek kasi§i sivi yag
2 cay bardagi st

1 cay kasigi kuru maya
1 yemek kasigi yogurt

1 adet kesme seker

1 tutam tuz

TAVUKLU DURUM

SOtu iitip maya ve sekeri iginde eritin. Derin bir yogurma kabina alip yogurt, sivi yag, un ve tuz ilave edip
yumusak bir hamur tutun. Mayalanmasi igin hamuru 20 dakika bekletin. Hazirladiginiz hamuru 8 esit parcaya
bélin ve tath tabagdi blyUkliginde agin. Sacin Uzerinde veya tavada iki tarafli pigirin. Pigirdiginiz pideleri bir 6rti

icinde bekletin ki sertlesmesin.

Tavuk g6gusuni ince ince uzunlamasina dograyin. Tavada tereyagini eritip tavuklari pembelesene kadar
kavurun. Uzerine ince ince dogradiiniz taze sodan, yesil biber, pul biber ve tuzu ekleyip kavurmaya devam
edin. Kivircik yapraklarini ve domatesi kiiglk kiiclk dograyip hazirladiginiz tavuklu karisima ekleyip pidelerin
icine esit miktarda paylastinin. Pideyi diriim seklinde sararak servis yapin.
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