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TAVUK DURUM

400 gr tavuk but, kusbasi kesilmis

1/3 bardak tavuk sosu

2 adet hazir yufka

1/4 bardak yogurt

1 yemek kasigi limon suyi

Yesillik

Cacik malzemesi icin:

1 bardak yogurt

1 adet salatalik, rendelenmisg

Bir tutam taze nane yapragi, ince kiyilmig

Limon suyu, tavuk sosu ve yodurdu genis bir kasede iyice karistirin. Izgarayi yaglayip isitin ve tavuklari 5 dakika
kizartin. Bu arada, yuvarlak kesilmis yufkalarinizi isitin. Tavuklari esit miktarlarda yufkalarin icine paylastirip,
Uzerlerine cacik ve yesillikler koyarak ikiye katlayin. Bir kere daha katladiktan sonra servis yapin. Cacik yapmak
icin tim malzemeleri karistirmaniz yeterli.
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