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TAVUK DONER

3 adet tavuk gégsu (1/2 cm den az inceltilmis)

2 adet yesil dolmalik biber

2 adet kirmizi salcalik biber

2 yemek kasigi yogurt (sos igin)

1 yemek kasigi domates salcasi (sos igin)

1/2 demet maydanoz ayiklanipyikanmis dogranmig

Tavuk etleri et ddvecedi veya bir sisenin alt tarafiyla yarim cm den biraz fazla inceltilir. Sos malzemeleri bir
kapta karistirilir. Biberler temizlenip uzunlamasina dogranir. Bir buz dolabi poseti agilr veya streg film yaklasik
50 cm ebadinda tezgah Ustiine serilir. Etler sosa batirilir.bir kat et bir kat biber olmak Gizere Ust tste dizilir.
Sikica paketlenerek 5-6 saat dondurucuda bekletilir. Pigiricedi zaman poset veya stregten ¢ikartilir. Ince ince
dilimlerinir. Tavaya yag konur dilimlenen tavuk etleri 6nli arkall kizartilir.Makarna,pilav yaninda servis edilir.
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