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TAVUK DONER

4 parca tavuk gogsu eti

2 ¢orba kasigi kiyma

1 adet kuru sogan

1 ¢corba kasigi maydanoz

1 corba kasigi salca

1 corba kasigi yogdurt

4 corba kasigi zeytinyagi

Kirmizibiber, kekik, kimyon, karabiber, tuz

Yodurt, zeytinyadl, salca, tuz ve karabiberi karigtirin. Tavuk etlerini bu karigima bulayip, bekletin. Ayri bir kapta
kiymayi sodan, karabiber ve tuzla karistirin. Sonra bir folyo kagidinin tizerinde bir tavuk eti, bir kiyma harci
olmak Uzere kat kat ddseyin. Folyo ile her tarafini kapatip, dondurucuda iki-t¢ saat bekletin. Donduktan sonra
dilim dilim kesip, yadsiz tavada kizartin.
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