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EVDE TAVUK DONER

Elif Korkmazel

5 parg¢a ince dévilmuis tavuk gégsu
1 adet sogan

300 gramtavuk kiymasi

1 ¢corba kasigi tereyad

Tuz, karabiber

Tavuk kiymasini rendelenmis sodanla karistirip yogurun. ince déviilmiis tavuk gégsiini yagl kagit tizerine
koyup kiymali harci Gzerine paylastinn. Kat kat bir kiyma bir tavuk eti olarak yerlestirin. En altta ve en Ustte tavuk
eti olmak lzere hazirlayin ve 3 saat dondurucuda bekletin. Déner yapacagdiniz zaman dondurucudan gikartip
¢ok keskin bir bigakla ince dilimler halinde dilimleyin. Yagsiz tavada iki ylzin0 de pisirin. Isterseniz Gizerine
erimis tereyagi gezdirip, pilav Ustl ya da ekmek arasi olarak ikramedin.

© lezzetler.com tarif no:65833 « adi:Evde Tavuk Déner « gdnderen:pazar « indirme tarihi:07.04.2025 - 06:09


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tavuk-doner-vt4456
http://www.tcpdf.org

