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TAVUKLU DONER

7 parc¢a ince dévulmuis tavuk gégus eti
1 adet sogan

Sosu icin:

2 corba kagsiJi domates salcasi

1 ¢corba kasigi tereyagd

1 su bardagi su

1 cay kasigi seker

2 adet sivribiber

Tuz

Karabiber

Once sogani rendeleyip suyunu sikin. Tavuk etlerinden 2 pargasini tavuk kiymasi haline getirin ve sogan suyu
ile karistirin. Tavuk etlerinden bir par¢asinin Gzerine tavuk kiymali karigimdan bir miktar koyup yayin. Uzerine
tekrar ince dévilmus tavuk eti, tekrar kiyma koyun. Kat kat olacak sekilde hazirlayin. En Ustte ve en altta tavuk
eti aralarda tavuk kiymasi olmasi gerekiyor. Folyo k&Jidina sarip 2 saat dondurucuda bekletin ve pisireceginiz
zaman ¢ikartip ¢ok keskin bir bigakla ince dilimler halinde kesin. Yagsiz tavada iki ylizinU de pisirin. Tuz ve
baharat katin. Ayri bir yerde salga, su, seker ve tereyagdini 4 dakika pigirip sos yapin. Ekmekleri de isitip tabaga
yerlesirin ve Uzerine dbneri yerlestirin. Ustiine de sosu ddklp kézlenmis biberle beraber sicak servis yapin.
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