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TAVUKLU DONER

4 parca tavuk gogsu

2 corba kasigr kiyma

1 adet kuru sogan

1 corba kasigr maydanoz
1 corba kasigi salca

1 corba kasigi yogdurt

4 corba kasIg! zeytinyag!
Kirmizibiber

Kekik

Kimyon

Karabiber

Tuz

Yogurt, zeytinyagi ve salcayi, tuz ve karabiberle birlikte karigtirin. Bu karisimin igine tavuk etlerini koyup terbiye
edin. Kiyma, sogan, karabiber ve tuzu karistirin. Folyo kagidinin Gzerinde bir kat tavuk eti, bir kat kiyma harci
olmak Uzere kat kat déseyin. Folyo ile her tarafini kapatip, dondurucuda 2-3 saat bekletin. Donduktan sonra
dilimleyip kizartin.

Fotograf "yandas" tarafindan génderildi. 21.07.2020
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