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TAVUK DONER

1 kg. beyaz et

3 ¢corba kasiJi salca
3 ¢corba kasigi yogurt
1 adet sogan

1 demet maydanoz
kekik

tuz

karabiber

kirmizi biber

Tavuklarin yarisi ddvulerek inceltin. Diger yarisini kiyma haline getirin. Yogurt, salga ve zeytinyagdini bir kapta
karistinin. Dévulmas pargalarin Gzerine bu karigimi striin. Sogani ve maydanozu kiyin. Tavuk kiymasini, sogani,
maydanozu, kirmizi biberi ve karabiberi, kekidi tuzu ekleyin. Salgali sos strllmus tim tavuk etlerini ayni sekilde
yapip, Ust Uste koyup aralarina bu karigimi yayin. Folyoyla sikica sarin. Derin dondurucuda en az 3 saat bekletin.
Folyolar ¢ikartip ince ince dilimler halinde kesin. Teflon tavada kizartarak servis yapin.
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