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TAVUK DONER

igindekiler

1 kg kemiksiz tavuk gégus eti
3 yemek kasigi yogurt

3 yemek kasigi salca

1 demet maydanoz

1 adet kuru sogan

kekik

tuz

karabiber

kirmizi biber.

Tavuklarin yarisini dévdardn , inceltin. Diger yarisini Rondo da kiyin. Diger tarafta da bir kapta salga, zeytinyagi
yogurdu karistirip dévilmis tavuklara siriin. Sogan ve maydanozu Rondo’da kiyin. Sonra tavuk etlerine tuz
karabiber, kirmizi biber ve kekik ekleyip kiyin ve karistirin. Dévilmus salgal sosa batirilmig tavuk etlerinin
Uzerine bu harci yayin ve tavuk etlerinin Ust Uste dizip bir geffaf folyo yardimi ile rulo haline getirin. Aliminyum
folyoya sarip 3 saat derin dondurucuda beklettikten sonra folyoyu gikarip elektrikli kesici veya bigakla dilimleyin.
En yUksek dereceye 1sitiimig Excelio dumansiz izgarada her iki tarafini da pigirin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 13.10.2023
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