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Malzemeler

3 parca pili¢ biftek

100 gr. pilic kiyma

2 dis sarimsak

1 ¢corba kasigi soya sosu
1 tath kasigi kimyon

2 adet sivri biber

2 adet sivri biber tursusu
Sosu;

1 adet domates

1 dis sarimsak

1 corba kasigi yogdurt

1 tath kasidi salca

1 ¢corba kasigi tereyag

Hazirlanisi

EVDE TAVUK DONERI

Etlerde dahil olmak Uizere (kemiklerinden ayirip) sosu hari¢ bir mikser yardimiyla hamur haline getirelim. Bu
karisimi stre¢ filme somun ekmegi seklinde sarip buzlukta bekletelim (ta ki bigakla salam dilimleri gibi kesilecek
kivama gelinceye kadar). Sonra dilim dilim kesip kizgin tavaya bir miktar yag koyup kavuralim. Dider tarafta
yogurt hari¢ ve sarimsaklari rende yaparak sos malzemelerini tereyaginda kavuralim. Yaptigimiz sosu
kavurdugumuz tavuk dénerlerinin tzerine dokup kenarlarini da yogurtla stsleyelim.

© lezzetler.com tarif no:25073 « adi:Evde Tavuk Déneri « génderen:Garam Masala « indirme tarihi:31.03.2025 - 14:50


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tavuk-doner-vt4456
http://www.tcpdf.org

