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EVDE TAVUK DONER

600 gram fileto tavuk g6égsu

1 adet ki¢ik boy kuru sogan

3 yemek kasigi zeytinyagi

2 tatl kagigi biber salcasi

1 yemek kasigi yogurt

2 cay kasig! tuz

2 cay kasigl karabiber

Vs cay kasigi kimyon

Y4 cay kasigl kisnis (istege bagh)
1 cay kasigr kekik

1 cay kasigi hardal (istege bagh)

Hazirladi§imiz tavuklar derisinden ve kemiginden arindiralim.

Fileto tavuk géguslerini bir bigak ile ince ince dilimleyin.

Soganlarimizin kabuklarini soyup rendeledikten sonra suyunu iyice sikip bir derin kabin igine koyun.
Sakladigimiz soganin suyunu zeytinyagl, tuz, biber salgasi, yogurt, kisnig, karabiber, kimyon, hardal ve kekik ile
iyice karigtiralim.

Sonra ince ince kesilmis fileto tavuk géguslerini hazirladigimiz karisimin igine ekleyin.

Streg filmini genis bir kat halinde mutfak tezgahimizin izerine agin.

Sosa bulanmis fileto tavuklarimizi Ust Uste gelecek sekilde kat kat dizin.

Streg filmin kenarlarini katlayip soslu fileto tavuklari rulo seklinde sarin.

Hava almayacagina emin olduktan sonra derin dondurucuda en az 2 saat bekletin.

Tavuk ddnerin baharatlarinin ve marinasyon karigsiminin ¢esnilendiginden emin olduktan sonra tavuk dénerin
dondurma sirresi sonunda ince ince dilimleyin.

Déner parcalarini isitigimiz yanmaz ve yapismaz 6zellige sahip bir tavada, yiksek ateste birkag defa ters yliz
ederek kizartin.

Ddnerin daha lezzetli olabilmesi icin ise ve arzunuza goére yagl k&git tzerinde firinlayabilirsiniz ekstra olarak ta
bir miktar kuyruk yagi kullanabilirsiniz.

Dénerimiz hazir hale gelince isterseniz pilav isterseniz de yarim ekmek seklinde servis edebilirsiniz.

Dénerin yaninda patates kizartmasi ile servis edebilirsiniz.
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