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TAVUK DONER

1 paket tavuk budu

5 yemek kasi§i zeytinyagi

5 yemek kasigi st

1 yemek kasigi domates salgasi
1 adet sogan

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

2 cay kasigi pul biber

Tavugu buyuk pargalar halinde kesin. Sogani soyun ve rendeleyin. Suyunu sikin ve bir kenara alin.

Icine zeytinyadi, sodan suyu, domates salgasi, biber salcasi, sit, karabiber, pul biber, tuz koydugunuz
tenceredeki karisimi iyice harmanlayin. Tavuklari da sos ile iyice karistirp tencerenin kapagini kapatin. 1 giin
boyunca dolapta bekletin, daha sonra buzluga atip biraz sertlesmesini saglayin.

Sertlesen tavuklari yaprak yaprak dograyin. Tavaya ¢ok az yagd koyarak tavuklari dizin ve iyice pisirin. Tavuklar
iyice kizardiktan sonra pilav ile servis edebilirsiniz.
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