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TAVUK DONER

1 butidn tavuk

Sosu igin:

2 yemek kasigi yogdurt

1 yemek kagigi salca

1 adet kuru sogan

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasig kimizi toz biber
1 tath kasidi pul biber

3 yemek kasigi zeytinyagi
Karabiber

Tuz

Bir butiin tavuk kemiklerinden ayrilarak fleto ¢ikartilr.

Sosu igin bir karistirma kabina sodan rendelenir, Gizerine diger bltiin sos malzemeleri eklenerek iyice karigtirilir.
Tavuk pargalari sos kabina alinarak her tarafi sosa bulanir.

Sos kabi, igindeki tavuk fletolari ile birlikte buzdolabina kaldirilarak 1 saat bekletilir.

Sire sonunda steg film diiz bir zemine agilir, tavuk pargalari st Uste konur, streg film rulo yapllarak
buzdolabinin buzluguna kaldirilr.

Yari donmus tavuk rulolarinin filmi Gzerinden ayrilarak ince ince dilimlenir.

Yanmaz tavay isitarak ¢cok az tereyadi strerek tavuk dilimleri kizartilir.

Pisen tavuk dénerler tabakta ya da ekmek arasinda istenilen garnitirlerle servis edilir.
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