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TAVUK DOLMASI

1 adet kiguk tavuk

500 g piring

2 adet kuru sogan

1 corba kasigi cam fistigi
1 corba kasigi kus Gzima
250 g tavuk cigeri

6 sap dereotu

125 g tereyadi ya da 1/2 paket margarin
2 cay kasigl karabiber

2 cay kagig! yenibahar
2 cay kagigi targin

2 cay kasigl tuz

i¢ pilavi igin; tencerede 1 kasik yag koyup kizdiriniz.

Fistik ilavesiyle birkag kez ¢evrildikten sonra, ince kiyllmisg sogan ilave ediniz.
Ince dogranmig cigeri ekleyip kavurunuz.

Ince kiylmig domates ilave edip karigtiriniz.

Et suyu, baharat ve tuzla birkag tagim kaynatiniz.

Ayri bir tencerede yag kizdirip, piring ekleyiniz.

Kavurduktan sonra cigerli sulu harci ilave ediniz.

Kapak kapatip kisik ategte pigiriniz.

Uzerine kagit havlu kapatarak 20 dakika kadar ¢ok kisik ateste demlendiriniz.
Tavugu, kuru sogan, tuz ve yeterince suyla haslayiniz.

Tavugu parcalamadan dikkatle ve kisa sureli ve kisik ateste haglayiniz.
Tavugun igini pilavla doldurarak baglayiniz.

Uzerine salgali su striiniiz.

Onceden isitilmis firinda kizarincaya kadar pisiriniz.

Sicak servis yapiniz.
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