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TAVUK DOLDURMA

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
1 Fiske karabiber

4,5 Su Bardagi tavuk suyu

1 Butin tavuk

3 Su Bardagi piring

100 gr karaciger

1 Fiske tuz

0,5 Cay Kasigi tarcin

tavuk kaynatilir.bir tencereye sana yagi koyulur i¢ine kaynatilip kabuklar ¢ikarlmis bademler kigik kiguk
kesilerek tencere alinir hafif pembelesene kadar kavrulur, icine kiiglik dogranmis cigerler eklenir. Kavrulunca
icine yikanmig ve suyu iyice stizilmUs piring eklenir, biraz kanistirilip icine kaynar tavuk suyu dokdlir. Tuz, kus
UzUmu, karabiber, targin ilave edilir. Kaynayinca ates kisilir suyunu ¢ekene kadar bekletilir. Ates kapatilir
tencerenin Ustl beyaz bir kagitla 6rttllr Gzerine kagpagdi kapatilir. 20 dk bekletilir. Tavuk bir tepsiye alinir ici
pilavla doldurulur.tavugun Uzerine biraz tuz serpilir. Tepsiye bir bardak su veya tavuk suyu eklenir firina verilir.
Tavuk kizarincaya kadar kisil ateste firinda bekletilir. Arzuya gore kizartilimis patates ve salatayla servis yapilir.
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